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In questo catalogo vi invitiamo a scoprire l’essenza dei sapori autentici e raffinati, dove la
tradizione si fonde con l’arte della lavorazione. Gli affumicati e i prodotti in salamoia che
troverete all'interno sono il risultato di un processo meticoloso, che preserva e
arricchisce il gusto naturale di ciascun ingrediente.
Dall'affumicatura lenta e sapiente, che conferisce un carattere unico e profondo, alla
salamoia che esalta la freschezza e la persistenza dei sapori, ogni prodotto è pensato
per chi ricerca il gusto genuino e il piacere di assaporare autentiche specialità.

Ogni boccone racconta una storia di qualità, passione e cura, e rappresenta un viaggio
sensoriale che attraversa terre ricche di tradizione gastronomica. Dalle eccellenze più
classiche a proposte innovative, il nostro assortimento soddisfa ogni palato,
accompagnandovi in un'esperienza unica, perfetta per ogni occasione.
Sfogliate con calma e lasciatevi conquistare dalla nostra selezione di affumicati e
prodotti in salamoia: un mondo di sapori autentici vi aspetta.
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Peso vario250 gr

80218020
Bottarga di muggine

intera 70/106 gr
Bottarga di muggine

grattuggiata

200 gr 200 gr

8046
Filetti di aringhe

affumicate

8046c
Filetti di sgombro

affumicate con pepe

Prodotti alimentari surgelati/congelati
Materiale di comunicazione personalizzato per Ittica 3 Esse srl

ALCUNE IMMAGINI SONO PURAMENTE DIMOSTRATIVE

Aringhe e sgombri affumicati sono
ricchi di omega-3, proteine,
vitamine (come B12 e D) e minerali
(selenio, iodio), che favoriscono la
salute del cuore, delle ossa e del
cervello. Aiutano anche a
controllare il peso e sono facili da
conservare.

La bottarga, uova di pesce salate e essiccate, è
un ingrediente pregiato nella cucina
mediterranea, particolarmente in Sardegna e
Sicilia. Viene utilizzata per arricchire piatti di
pasta, insalate o antipasti, grazie al suo sapore
intenso e salato. Ricca di proteine, omega-3 e
vitamine, la bottarga è anche un alimento
nutriente.
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10 gr

8034
Caviale Imperial

Siberian

1 vaschetta

8043b
Filetti di alici

marinate
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500 gr

8068a8082
Salmone norvegese

affumicato
Ritagli salmone Scozz

affumicato

8064 8063

100 gr 200 gr 900/1200 gr

Salmone norvegese
affumicato

Salmone norvegese
affumicato superior

Le perle di caviale si distinguono per
la loro texture delicata e compatta,

che esplode in bocca rivelando una
salinità morbida e persistente,
perfettamente bilanciata. Il suo

sapore distintivo, leggermente salato
ma mai invasivo, è l'ideale per

impreziosire piatti sofisticati o per
essere gustato da solo,

accompagnato da un calice di
champagne o di vino bianco secco.
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1,5 kg

80038001a
Gamberi Grandi

in salamoia
Gamberi Extra

in salamoia

8001
Gamberi Penaeus
Jumbo in salamoia
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1,5 kg 1,5 kg

1,5 kg

8010
Polpa di granchio

a pezzi in salamoia

3 kg

8019b
Insalata di mare S. nat.

senza surimi

Prova i nostri prodotti per una facilissima insalata di
mare! 
Ecco 4 facili consigli per condire:
Classica: Una semplice citronette preparata con olio
extravergine d’oliva, succo di limone, sale e pepe, montata
con una mini frusta o una forchetta. Per un tocco finale,
aggiungete del prezzemolo tritato.
Fresca: Grattugiate la scorza di arancia e limone e
mescolatela con olio extravergine d’oliva, pepe rosa in
grani e un pizzico di sale. 
Leggera: Sedano e carote, tagliati a piccoli cubetti,
vengono marinati in un olio aromatizzato allo scalogno, con
succo di limone, sale e pepe. 
Verde: Provate a preparare un’emulsione con basilico
fresco, menta, olio extravergine d’oliva e un po' d’acqua.
Questo condimento dal sapore mediterraneo arricchirà i
vostri piatti con una nota di freschezza e creatività
inaspettata.
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5 kg

80458040
Scalia Colatura

di alici
Scalia Acciughe

salate (latta)

8043
Scalia Filetti di acciughe

olio di girasole

8042
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100 ml

700 gr 1,5 kg450 gr

80418047

8048

1,7 kg

200 gr

Scalia Filetti di acciughe
olio di girasole

Scalia Filetti di acciughe
olio di girasole

Scalia Filetti di acciughe
olio di girasole

Scalia Tonno in
olio di oliva

Scopri l'intensità e la ricchezza del Bacino Mediterraneo (pescato nella
ZONA FAO 37

Pescate nelle acque limpide del Mediterraneo, queste acciughe vengono
lavorate con la massima cura per preservarne il gusto pieno e autentico.
L'olio di girasole leggero ed equilibrato avvolge ogni pezzetto, esaltandone la
morbidezza e il sapore. Perfetti per ristoranti, catering o per chi desidera
avere sempre a disposizione un ingrediente versatile e di alta qualità in
cucina, rappresentano l'essenza della passione per il mare e per la
gastronomia mediterranea. Utilizzali per arricchire i tuoi piatti, dalle insalate
ai condimenti per la pasta, e porta in tavola il vero sapore del Mediterraneo.

Ingredienti: Pezzetti di Acciughe, olio di semi di girasole, sale 
Conservazione: Mantenere in un luogo fresco e una volta aperto coprire con olio 

8091

Nero di seppia

500 gr

LINEA AFFUMICATI, SALAMOIA & Co.
Il gusto genuino e il piacere di assaporare autentiche specialità



peso vario

80508050a
Trancio di Marlin

affumicato

8052
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100 gr

8036

8035

Uova di lompo
red

Uova di lompo
black

80 gr

Trancio di Spada
affumicato SPAGNA 1°

peso vario

Trancio di Tonno
affumicato SPAGNA 1°

peso vario
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I nostri contatti
UFFICI E MAGAZZINO
Via del Progresso 1-2, San Cesareo 
Tel.: 06/97608092
Cell.: 3450284430
E-mail: ittica3esse@libero.it

www.ittica3esse.it


